
Contenuti del corso:
- Normativa in materia di controllo ed igiene
degli alimenti
-Regolamento CE 852/04
- Il sistema HACCP
- Tipologia e composizione degli alimenti
- Fattori che influiscono sullo sviluppo
batterico
- Patologie di origine alimentare
- Metodi di conservazione degli alimenti ed
importanza delle temperature
Verrà rilasciato un attestato di frequenza
(previo superamento di un questionario di
valutazione finale)

CORSO HACCP (4 ore)
Il corso intende fornire al personale addetto al settore alimentare, le
metodiche delle procedure H.A.C.C.P.  e dell'autocontrollo in ambito
igienico-sanitario-alimentare.
L'attestato è richiesto a tutti gli operatori del settore alimentare

Per info sul progetto:
Stripes.it/hubin
info@hubin.it
 

Il corso è GRATUITO per tutti i genitori di bambini di età  tra 0-6 anni!!!!
LUNEDì 10 FEBBRAIO O LUNED' 16 MARZO DALLE 9 ALLE 13.30
presso ASC Consorzio Desio-Brianza, via Lombardia 59, Desio

ISCRIZIONI: compilare il form al link
www.consorziodesiobrianza.it/corsohaccp

Per info sul corso: 0362-39171
laurabinacchi@codebri.mb.it
danielacimini@codebri.mb.it


